MADRID

VERMUT
LA CHELO

Sirvelo sobre hielo y acompanalo con unas aceitunas y unos
encurtidos gourmet. Cada sorbo te transportara a la auténtica
tradicidon vermutera espanola.

Cata:

? Es un vermut dulce. En nariz es intenso, con notas de
hierbas y especias- En boca es equilibrado, con un fino
amargor final.

Buen equilibrio dulce/amargo. Piel de naranja presente.
Gran complejidad y elegancia, sin pesadez.

AN 24
A CHELO

W] Maridaje:

|@| Las aceitunas, con su sabor salado y su textura
carnosa, complementan muy bien el vermut rojo.
Este maridaje clasico invita a una experiencia
sensorial que balancea la dulzura del vermut con el
caracter salino de las aceitunas

El jamon serrano, con su sabor intenso y su textura
suavemente fibrosa, forma una pareja perfecta con
el vermut rojo.

Los quesos curados, con su intensidad y
profundidad de sabor, son companeros ideales para
el vermut rojo

0 Alcohol:
A) 75cl. - 15% vol.
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